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	前    言
	1　范围
	2　术语和定义
	2.1　凉皮
	2.2　传统面皮
	2.3　传统擀面皮
	2.4　传统米皮
	2.5　花色面皮
	以小麦粉、小麦淀粉中的一种或两种及水为原料，添加或不添加水果、蔬菜、玉米粉、杂粮粉、食用盐、食品添加
	2.6　花色擀面皮
	以小麦粉、小麦淀粉中的一种或两种及水为原料，添加或不添加水果、蔬菜、玉米粉、杂粮粉、食用盐、酵母、食
	2.7　花色米皮
	以大米或米粉、水为原料，添加或不添加食用淀粉、水果、蔬菜、玉米粉、杂粮粉、食用盐、食品添加剂、食用植
	2.8　凉面
	以小麦粉、水为原料，添加或不添加水果、蔬菜、玉米粉、杂粮粉、鸡蛋等辅料，经和面、成型等工艺制成生面条

	3　技术要求
	3.1　原辅料要求
	原辅料应符合相应的食品标准和有关规定。
	3.2　感官要求
	3.3　理化指标
	3.4　微生物限量
	应符合表3的规定。

	3.5　食品添加剂
	凉皮添加剂的使用应符合GB 2760对方便米面制品中米面灌肠制品的规定，凉面食品添加剂的使用应符合G


	4　其他
	4.1　产品标签应符合GB 7718 和GB 28050的规定，并标出产品的分类名称，如传统面皮或传统擀面皮
	4.2　保质期超过24小时且未经后杀菌工艺制成的即食产品，其贮存、运输及销售应实施冷链，温度为0℃~10℃。



